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Miljöpolicy för Stiftelsen Linnés Råshults Trädgårdscafé

Stiftelsen Linnés Råshult arbetar för en miljövänligt och långsiktig hållbart verksamhet.

Utbudet från kök och servering ska vara inriktat på ekologiskt och närproducerat, ha orginalitet och stark anknytning till Råshult, vara modernt med inspiration av 1700-talet samt i mesta möjliga lag tillagat och bakat på plats. ( utdrag från Styrdokument gällande Stiftelsen Linnés Råshults verksamhet; 2008)

Vi arbetar efter nedanstående punkter:

·  Vara KRAV certifierade.

·  Inga rödlistade fiskarter serveras

·  Inga livsmedel som är framställda genom GMO serveras

·  Noggrann källsortering och återvinning av avfall.

·  Ett systematiskt minskade av tillsatser i maten och en ökande andel KRAV-certifierade och närproducerade råvaror

·  Gynna närproducerat och uppmuntra mathantverkare att producera enligt KRAV:s regler

·  Minska matsvinnet genom noggrann planering och tillvarata de matrester som möjliggör detta.

·  Rengöringsmedel ska i möjligaste mån vara miljömärkta.

·  Använda linoljefärg för målning av trädgårdsmöblerna.

Dessutom – uppmuntra besökare att åka kollektivt.

Öka användningen av förnyelsebar el genom att installera solceller på caféets tak. (2015)

· Miljömål inför 2016

Öka användningen av förnyelsebar el genom att endast köpa grön el

Policyn revideras årligen.

